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		                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           دانشگاه علوم پزشكي و خدمات بهداشتي  درماني البرز
بیمارستان ثارالله


	                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       
                                                              	                                    
شرایط اختصاصی بیمارستان ثارالله 

1- پيمانكار و پرسنل واحد واگذاري ملزم به رعايت اصول اعتبار بخشي طبق آخرين استانداردهاي و پاسخگويي به ارزيابان اعتبار بخشي مي باشد.
2- پيمانكار موظف است ماشين مخصوص حمل غذا داراي گرمخانه يا داراي نگهدارنده مواد غذايي با گواهي بهداشت و مورد تاييد كارشناس بهداشت محيط جهت انتقال غذا به بيمارستان را تهيه نمايد.
3- پیمانکار موظف است يك دستگاه گرمخانه تمام استیل تهیه نمائید.
4- پیمانکار موظف است يك دستگاه ترالی گرمخانه دار تهیه نمائید.
5- نيروهاي كه در آشپزخانه توسط پيمانكار به كارگيري مي شوند قبل از شروع بكار ميبايست تاييديه ناظر كارفرما و كارت بهداشت ، بهداشت عمومي و گواهي عدم سوء پيشينه را ارائه نمايند.
6- پرداخت تا پنج ماه بعداز دریافت فاکتور پرداخت می گردد ،پيمانكار به هيچ عنوان مجاز نمي باشد تاخير در پرداخت را در اجراي مفاد قرارداد تاثير دهد و غذاي مصرفي بايد  تحت هرشرايط مطابق مفاد قرارداد آماده تحويل و توزيع گردد.
7- پيمانكار موظف است در صورت نیاز تجهيزات لازم براي مجهز كردن آبدارخانه بيمارستان( گاز شعله دار،كپسول گاز در صورت مجهز نبودن به گاز شهري،قابلمه سايز بزرگ، كفگير و ملاقه)تهيه نمائيد..
8- [bookmark: _GoBack]پیمانکار موظف به توزیع غذا ( صبحانه، ناهار و شام ) برای بیماران و پرسنل و نیز جمع آوری آمار می باشد.
9- نحوه نگهداری و انبارش مواد اولیه غذایی در انبار و سردخانه به صورت ایمن و با رعایت اصول بهداشتی باشد.
10- توزیع  وعده های غذایی درساعت:  وعده صبحانه و میان وعده صبح 7:30 الی 7:45 
                                            وعده ناهار و میان وعده عصر  11 الی 11:30
                                            وعده شام                        18:00 الي 18:30

11- تهيه و توزيع تمام ميان وعده ها در 2 نوبت صبح وعصر در پک های بسته بندی شده تلقی به تعدادي كه واحد تغذيه تعيين نمايد  الزامی میباشد.
12- در پک توزیع میان وعده میوه گذاشتن چاقو الزامی میباشد.
13- پیمانکار موظف است آب بسته بندی و همچنین سبزیجات پخته شده درکنار ناهار و شام ،بیماران بستری رژیمی تهیه نمائید.
14- پیمانکار موظف به استفاده از ظروف استاندارد ( ظروف آلومینیومی و گياهي یکبار مصرف)و مورد تایید وزارت بهداشت می باشند.
15- امکان تغییر برنامه غذایی از سوی کارشناس تغذیه بیمارستان وجود دارد.
16- جهت توزیع غذای بیماران بستری پرسنل توزیع غذا می بایست مجهز به لباس، کلاه و دمپایی مجزا و اختصاصی باشند
17- توزيع آب جوش به همراه ليوان گياهي درساعات 9 صبح و 4 بعدازظهر براي بيماران و همراه به عهده پيمانكار مي باشد.
18- پیمانکار موظف است غذاي بيماران را در سيني هاي پلاستيك فشرده استاندارد و در رنگ هاي متنوع ، توزيع نمايد.
19-  تعداد فراواني غذا بر مبناي فعال شدن بخش هاي ICU و اتاق عمل مي باشد و در صورت غيرفعال بودن اين بخش ها تعداد فراواني كمتر از تعداد اعلام شده خواهد بود.
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